
 

Renseignements : 04 66 35 91 71 ou relais.emploi@ccpaysdesommieres.fr  

 
COMMUNAUTE DE COMMUNES DU PAYS DE SOMMIERES • PARC D’ACTIVITES DE L’ARNEDE • 55 RUE DES EPAULETTES • BP 52027 • 30252 SOMMIERES CEDEX 

04 66 77 70 39 • CONTACT@CCPAYSDESOMMIERES.FR • WWW.CCPAYSDESOMMIERES.FR 

 
ASPERES • AUJARGUES • CALVISSON • CANNES ET CLAIRAN • COMBAS • CONGENIES • CRESPIAN • FONTANES • JUNAS • LECQUES  

MONTMIRAT • MONTPEZAT • PARIGNARGUES • SAINT CLEMENT • SALINELLES • SOMMIERES • SOUVIGNARGUES • VILLEVIEILLE 

OFFRE D’EMPLOI 
Janvier 2024 

 

 
EMPLOYÉ POLYVALENT SAISONNIER (H/F) 

30 – SOMMIERES 

 
 Ethic Etapes le Cart (www.lecart.net ) est une association à but non lucratif, membre de l’économie sociale 
et solidaire, impliquée sur le territoire et la région de Sommières. 

Nous sommes un centre international de séjour qui accueille tout au long de l’année en pension complète 
des groupes, des familles et des individuels. Un lieu que nous voulons chaleureux, sécurisé, dédié à la 
convivialité et à l’échange. 

Nous développons un projet économique original au service d’une utilité sociale, d’une gouvernance 
transparente et démocratique. Nous prenons conscience des impacts sociaux et environnementaux de notre 
activité et adoptons les meilleures pratiques possibles pour contribuer ainsi à l’amélioration de la société et à 
la protection de l’environnement. 

Dans le cadre de notre développement nous renforçons notre équipe et nous recherchons un Employé 
polyvalent saisonnier (H/F) 

• Contrat saisonnier CDD de 24h par semaine 
• Salaire : Smic 
• Durée de 8 mois, à pourvoir à partir du 1er mars. 
• Horaires : service petit-déjeuner début entre 6h et 7h, et/ou service déjeuner à partir de 10h et/ou 

service du soir à partir de 18h, horaires flexibles en lien avec l'activité du centre. Travail les weekends 
et jours fériés 

• Missions : vous travaillerez au service restauration, en lien direct avec la cuisine, sous la hiérarchie du 
Chef Cuisinier et de la Direction du centre. Vous serez amené à effectuer différentes tâches, parmi 
lesquelles : mise de table, service, débarrassage des tables, plonge, nettoyage cuisine et salle à 
manger, préparation et service du petit déjeuner et ponctuellement aide à la préparation culinaire de 
tâches simples. 

• Compétences : une envie de s'intégrer à une équipe et une bonne forme physique sont requises. 

 
Envoyer CV + LM à : 

Mme Florence COUVREUR- Directrice de l’Ethic Etapes le Cart 
direction@lecart.net 
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